
ENT R ANT ES  |  START ER S

P OST RES  |  DES SERT S

@ba ova n fo o dxp  |  b a ova n fo o d exper ien c e.c o m

N Y C HEESECAK E

OREO  C HEESECAK E

LOT U S  C HEESECAK E

Cremosa  ta r ta  de  queso  con  sa l sa  de  to f fe .
Creamy homemade cheesecake with toffee sauce.

Cremosa  ta r ta  de  queso  acompañada  de  una  base  de  O reo  y  ga l l e ta  c ru j i en te .
Creamy homemade cheesecake accompanied by an Oreo base and crispy cookie.

Cremosa  ta r ta  de  queso  con  base  de  ga l l e ta  Lo tus  y  c rema  l í qu ida  de  Lo tus .
Creamy homemade cheesecake accompanied by a Lotus biscuit base and liguid lotus cream.

5 ,00€

5 ,00€

H U MMU S  DE  REMOL ACHA |  BEETROOT HUMMUS

PATATAS  WAF F LE  |  WAF F LE  F R IES

GYOZ AS  DE  POLLO  /  V ERDUR AS  |  CH ICK EN /  V EGETABLES  GYOZAS

Hummus  de  remo lacha  con  sésamo tos tado  y  h ie rbabuena  acompañado  por  p icos  de  masa  madre .
Beetroot hummus with toasted sesame and mint accompanied by sourdough breadsticks.

Cru j i en tes  pa ta tas  f r i tas  en  fo rma  de  go f re .
Crispy waffle-shaped fries.

Empanad i l l as  j aponesas  re l l enas  de  po l l o  o  ve rduras  hecha  a l  vapor .
Steamed Japanese dumplings stuffed with chicken or vegetables.

5 ,00€

4 ,80€

4 ,50€

5 ,00€

NUEST ROS  BAOS  |  OUR  BAOS

P U L L ED  P ORK

PATO H OI S IN  |  HO IS IN  DUCK

C RU JI EN TE  DE  GAMBA |  CRUNCHY SHRIMP

VEG G I E

MA N Í  SWEET  CHIL I

P OL LO  L I ME ÑO |  L IMEÑO CHICK EN

MEL  DE  ROM ER |  L AMB BAO

BAO DEL  ME S  |  MONTHLY  BAO

Pan  bao  re l l eno  de  jugosa  carne  de  cerdo  espec iada ,  guacamo le  y  p ico  de  ga l l o .  ( También  d i spon ib le  opc ión  vegana )
Bao  bun  s tu f fed  w i th  j u i cy  sp iced  p ork  meat ,  g u acamo l e ,  t omato  an d  on ion.  ( Veg an  op t ion  ava i l ab l e )

Pan  bao  re l l eno  de  carne  de  pa to  desmechada ,  cebo l l a  encur t ida  y  pep ino .
Bao  bun  s tu f fed  w i th  sh redded  du ck  meat ,  p i ck l ed  on ion  an d  cu cu mber .

Pan  bao  re l l eno  de  gambas  c ru j i en tes ,  ve rduras  sa l teadas  en  sa l sa  te r i yak i  y  mayonesa  de  k imch i .
Bao  bun  s tu f fed  w i th  c ru n chy  sh r imp s ,  sau teed  veg etab l es  i n  t e r i yak i  sau ce  an d  k imch i  mayon n a ise .

Pan  bao  re l l eno  de  se tas ,  cebo l l a  ca rame l i zada ,  queso  de  cabra  (opc iona l )  y  sa l sa  t ru fada . 
Bao  bun  s tu f fed  w i th  mu sh rooms ,  ca rame l i zed  on ion ,  g oa t  ch eese  ( op t ion a l )  an d  t ru f f l e  sau ce .

Pan bao re l leno  de  Heura  en  sa lsa  de  cacahuete  con miso,  esp inaca amar i l la ,  sweet  ch i l i  de  mango y  cru j iente  de  cebo l la . 
Bao bun stuffed with plant based meat | Heura) in peanut butter cream with miso, yellow spinach, mango sweet chili and crispy onion.

Po l l o  de  cor ra l  macerado  a l  es t i l o  peruano  con  mayonesa  de  c i t r i cos  y  a j í  amar i l l o  acompañado  de  cebo l l a  morada ,  l e -
chuga  c ru j i en te  y  qu icos .
Bao bun Peruvian-stvle marinated free-range chicken stuffed with citrus mayonnaise and yellow chili accompanied by red onion, 
crispy lettuce and toasted corn.

Pan  bao  re l l eno  de  cordero  coc inado  a  ba ja  tempera tura  acompañado  de  pa ta tas  pa ja  y  nues t ro  suave  a l i o l i  de  romero . 
Bao bun stuffed with lamb cooked at a low temperature accompanied by chips and our soft rosemary aioli.

Pregunta  por  e l  Bao  de l  Mes .  P regunta  por  l os  A lé rgenos
Let us surprise you with a completely new recipe for our monthly bao. inspired by our trips around the world. 
Check for allergens.

5 , 40€

5 ,40€

5 ,40€

5 ,40€

5 ,40€

5 ,40€

6 ,50€

5 ,40€


